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Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 30-36 mesi  forma 
. 
 
 
 
 
 
Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 18-26 mesi   forma 
 
 
 
 
 
Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato  30-36 mesi   
1000-1300 gr. la conf 
 
 
 
 
 
Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 18-26 mesi   
1000-1300 gr. la conf. 
 
 
 
 
 
Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 18-26 mesi  
500 gr. la conf. 
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Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 18-26 mesi  
300 gr. la conf. 
 
 
 
 
 
 
Parmigiano-reggiano da agricoltura biologica stagionato 18-26 mesi  
150 gr. la conf. 


